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Accords Mets & Vins

Selection de 3 verres

10c! - 218

Selection de 4 verres

10c! - 28¢

Accords Mets & Vins
Sans Alcool :

Selection de 3 verres

10cl - 158

Selection de 4 verres

10cl - 208
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MENLI “EN AVANT". 30E

ENTREE + PLAT + DESSERT

Tartine a I'nignon, boudin blanc, pana cotta de lard fumeé, velouté de choux-fleur, noix et Cantal

Retour de péche - suivant I'arrivage du jour, réti & I'huile d'olive
mousseline et roti de butternut, fondue de poireaux, jus réduit safrang, chutney de mandarines
ou
Epaule de veau - confite en chapelure de pain d'épices moutards
purée de pommes de terre, legumes d'hiver ratis, condiment chataigne acidulé, jus truffe

Dessert au choix & sélectionner a la carte et & communiquer & la prise de commande
(Supplément : 4,508 pour le café gourmand)

FORMULE “RUCK" . 24°

ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT

A choisir dans le menu “En avant”
(valable uniquement les midis et pour les tables inférieures & 10 personnes)

MENL “CHISTERA". 45¢
AMUSE BOUCHE + ENTREE + PLAT + FROMAGES + DESSERT

Amuse-bouche

Gnocchi de potimarron au thym, créme de parmesan  |'ail, éclats de noisettes
ou

Ballotine de truite a la chétaigne, coulis de fenouil citronng, gaufre aux épices

Pavé de saumon - aux amandes, citron, baies roses et aneth
mousseline et roti de butternut, fondue de poireaux, jus réduit safrang, chutney de mandarines
ou
Filet mignon de porc - riti 4 basse température, pounti aux chataignes
purée de pommes de terre, légumes d'hiver ratis, condiment chétaigne acidulé, jus truffe

Notre sélection de 3 fromages de producteurs
ou

Fromage blanc de notre région

Dessert au choix & sélectionner a la carte et 8 communiquer a la prise de commande
(Supplément : 4,508 pour le café gourmand)

Prix net TTC - dont 10% de TVA - Service Compris - Hors boisson

Ouvert du Lundi au Vendredi MIDI et du Mardi au Vendredi SOIR / Parking Gratuit dans le Stade
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Accords Mets & Vins

Selection de 3 verres

10c! - 218

Selection de 4 verres

10c! - 28°

Accords Mets & Vins
Sans Alcool :

Selection de 3 verres

10c! - 156

Selection de 4 verres

10cl - 208
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MENLI “GRAND CHELEM". 55°

AMUSE BOUCHE + ENTREE + PLAT + FROMAGES + DESSERT

Amuse-bouche

Noix de saint Jacques, mousseline de topinambour au parfum de café, pois blonds de la Plangze
ou

Autour du canard, marbré de confit et foie gras, condiment de gésier, carotte - orange

Filet de sole - beurre de potimarron et graines de courges
mousseline et roti de butternut, fondue de poireaux, jus réduit safrang, chutney de mandarines
ou
Volaille fermigre d'Auvergne - farcie a la royale
purée de pommes de terre, legumes d'hiver ratis, condiment chataigne acidulé, jus truffe

Notre sélection de 3 fromages de producteurs
ou

Fromage blanc de notre région

Dessert au choix & sélectionner a la carte et & communiquer  la prise de commande
(Supplément : 4,508 pour le café gourmand)

MENL “BRENNLS". B5°

AMUSE BOUCHE + ENTREE + PDISSON + VIANDE + FROMAGE + PRE DESSERT + DESSERT

Le chef vous propose une découverte de la carte et/ou des suggestions du moment.

Ce menu est servi pour I'ensemble des convives de la table.

MENU “PETITE MELEE" - Enfant . 158

ENTREE + PLAT + DESSERT + SIROP A L'EAL

Mains de 10 ans - Menu « En avant » servi en portion adaptée.

Prix net TTC - dont 10% de TVA - Service Compris - Hors boisson

V
\ Ouvert du Lundi au Vendredi MIDI et du Mardi au Vendredi SOIR / Parking Gratuit dans le Stade
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ENTREES

Tartine a l'oignon, boudin blanc, pana cotta de lard fumé, velouté de choux-fleur, noix et Cantal
Gnocchi de potimarron au thym, créme de parmesan a ['ail, éclats de noisettes

Ballotine de truite a la chataigne, coulis de fenouil citronné, gaufre aux épices

Noix de saint Jacques, mousseline de topinambour au parfum de café, pois blonds de |a Plangze

Autour du canard, marbré de confit et foie gras, condiment de gésier, carotte - orange

PLATS
POISSONS

Retour de péche - suivant I'arrivage du jour, rati & ['huile d'olive

Pavé de saumon - aux amandes, citron, baies roses et aneth

Filet de sole - beurre de potimarron et graines de courges

Parillada de poissons (assortiment de poissons du moment)

VIANDES

Epaule de veau - confite en chapelure de pain d'épices moutarde

Filet mignon de porc - rati 8 basse température, pounti aux chétaignes

Volaille fermigre d'Auvergne - farcie a la royale

ACCOMPAGNEMENTS

198
2
228
24F
28¢

22¢
248
3
33t

22¢
24F
33t

Poisson : mousseline et rati de butternut, fondue de poireaux, jus réduit safrang, chutney de mandarines

Viande : purée de pommes de terre, légumes d'hiver ratis, condiment chataigne acidulé, jus truffe

FROMAGES

Notre sélection de fromages de producteurs

Fromage blanc de notre région

DESSERTS

Nous vous invitons a nous indiquer votre choix de dessert a la prise de commande.
Le 100% noisettes - croustillant, biscuit financier, crémeux a la fleur de sel, praling, espuma
La fleur acidulée — notes d'agrumes, 4 épices, Grand Marnier aux deux meringues
La bichette des fétes - chocolat noir 67% Weiss, vanille Madagascar et muscovado
Assortiment de glaces - sorbets artisanaux

Le café Trés Gourmand - déclinaison des desserts de |a carte en § services

Prix net TTC - dont 10% de TVA - Service Compris - Hors boissons
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Ouvert du Lundi au Vendredi MIDI et du Mardi au Vendredi SOIR / Parking Gratuit dans le Stade



